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บทคัดย่อ 
 
 การพฒันาผลิตภณัฑ์กะทิอดัเมด็ผสมเน้ือสตรอวเ์บอร์รีผง โดย ศึกษาปริมาณมอลโตเด็กซ์
ตรินในการเตรียมสตรอวเ์บอร์รีผง ท าการแปรผันปริมาณมอลโตเด็กซ์ตริน 4 ระดับ คือ ร้อยละ 0, 
10, 20 และ 30  ของปริมาณเน้ือสตรอว์เบอร์รี พบวา่ปริมาณมอลโตเด็กซ์ตริน ร้อยละ 20 มีความ
เหมาะสมตอ่การน าไปพฒันาผลิตภณัฑ์กะทิอดัเมด็ผสมเน้ือสตรอว์เบอร์รีผง โดยมีปริมาณแอนโท
ไซยานินเทา่กบั 3.91±0.03 มลิลิกรัม/100 กรัม จากนั้ นศึกษาอัตราส่วนระหวา่งกะทิผงและสตรอว์
เบอร์รีผง พบวา่อตัราสว่น 75:25 ร้อยละ 73.5 น ้ าตาลทรายขาวบดละเอียด ร้อยละ 20 แคปโอซิล 
ร้อยละ 2 และแมกนีเซียมสเตียเรท ร้อยละ 0.5 เหมาะสมตอ่การผลิตมากท่ีสุด (P≤0.05)  จากนั้ นท า
การวเิคราะห์ปริมาณแอนโทไซยานิน ความชื้น ไขมนั คา่ aw คา่ความแข็ง คา่สี L* a* และ b* มีคา่
เทา่กบั 6.86±0.25 มลิลิกรัม/100 กรัม, ร้อยละ 2.57±0.04, ร้อยละ 17.43±0.10,  0.54±0.01, 72.31±0.41 
นิวตนั, 86.18±0.34, 5.48±0.27 และ 12.81±0.039  ตามล าดับ  ส าหรับปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ทั้งหมด 
ยีสต์-รา  โคลิฟอร์มและอีโคไล เชื้อสแตปไฟโลคอคคัส ออร์เรียส มีคา่ไมเ่กินมาตรฐานผลิตภ ัณฑ์ช ุมชน 
ผลไมอ้บแห้ง มผช.136/2558 คา่การยอมรับด้านสี กล่ิน รสชาติ ความแข็งและความชอบโดยรวม เมื่อ
เทียบกบัผลิตภณัฑ์ท่ีมคีวามเหมือนคล้ายในท้องตลาดจ านวน 2 ย่ีห้อ พบวา่ผลิตภ ัณฑ์กะทิอัดเม็ดผสม
เน้ือสตรอวเ์บอร์รีผงมคีะแนนการยอมรับในด้านกล่ินและความชอบโดยรวมมากท่ีสุด (P≤0.05) เทา่กบั 
6.15±1.28  และ 6.82±1.35 ตามล าดบั  
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ABSTRACT 
 

 In this study, the coconut milk tablet mixed with strawberry powder. The amount of 
maltodextrin in the preparation of strawberry powder was determined by varying maltodextrin 
content at 4 levels which were 0, 10, 20 and 30% of strawberry pulp. The results showed that 20% 
maltodextrin was the suitable for the development of coconut milk tablet mixed with strawberry 
powder which resulted in 3.91 ± 0.03 mg anthocyanin/100 g. The ratio of coconut milk powder 
and strawberry power was then determined. It was found that the optimal composition (P ≤ 0.05) 
for preparing this product was 73.5% of 75:25 coconut milk and strawberry mixture, 20% 
powdered sugar, 2% Cap O Sil and 0.5% magnesium stearate. Anthocyanin, moisture, fat content, 
aw, hardness, L*, a* and b* values of coconut milks tablet mixed with strawberry powder 
obtained from the optimal condition were 6.86±0.25 mg/ 100 g, 2.57±0.04%, 17.43±0.10%, 
0.54±0.01%, 72.31±0.41 N, 86.18±0.34, 5.48±0.27 and 12.81±0.04, respectively. Total viable 
count, yeast and mold, E. coli and Staphylococcus aureus counts did not exceed Thai Community 
Product Standard for dried fruits (TCPS 136/2558). Compared to similar product available in the 
market from 2 brands it was found that the coconut milk tablet mixed with strawberry powder 
developed in this study showed highest scores of odor and overall acceptance (P ≤ 0.05) which 
were 6.15±1.28 and 6.82±1.35, respectively. 
 




