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บทที่ 4   ผลการทดลองและวิจารณผล 
 
การทดลองท่ี 1 ศึกษาประสิทธิภาพของไฮโดรเจนเพอรออกไซด (H2O2) ในการฆาเช้ือจุลินทรียในวัสดุ

เล้ียงเช้ือเหด็นางรม 

จากการวิเคราะหเปอรเซ็นตการปนเปอนจากเช้ือจุลินทรีย (%) จาก 7 กรรมวิธีในการฆา
เช้ือจุลินทรียในวัสดุเล้ียงเช้ือเห็ดนางรมตลอดระยะเวลาการเก็บขอมูลการทดลอง 20 วัน พบวา อาหารวุน
พีดีเอท่ีฆาเช้ือดวยหมอนึ่งความดันไอนํ้า (แบบดั้งเดิม) อาหารวุนพีดีเอ และเมล็ดลูกเดือยที่ฆาเช้ือดวย 
H2O2 ท่ีความเขมขน 0.45% w/v ตรวจพบการปนเปอนจากเชื้อจุลินทรียท่ีระดับ 12%, 14% และ 10% 
ตามลําดับ (ตารางที่ 4.1) โดยท่ีประมาณวันท่ี 7 - 10 หลังจากเริ่มการทดลองจะเห็นเสนใยเห็ดเจริญจาก
เนื้อเยื่อเห็ดซ่ึงสามารถมองเห็นไดดวยตาเปลา มีลักษณะเปนเสนใยฟูสีขาว สวนท่ีเกิดการปนเปอนจาก
เชื้อจุลินทรียอ่ืน เสนใยจะเปนสีอ่ืน เชน ดํา เขียว หรือขาวขุนเยิ้ม แสดงวามีเช้ือราและแบคทีเรียปนเปอน
เกิดข้ึน ถาวัสดุเล้ียงเช้ือเห็ดเกิดการปนเปอนไมเกิน 40% ในระยะเวลา 20 วัน ถือวาวิธีการฆาเช้ือวสัดเุล้ียง
เช้ือเห็ดนั้นเปนยอมรับได 

เม่ือเพิ่มเขมขนของสารละลาย H2O2 ในอาหารเล้ียงเชื้อเห็ดสงผลใหเปอรเซ็นตการปนเปอนจาก
เช้ือจุลินทรียลดลงอยางมีนัยสําคัญท่ีระดับ 0.01 โดยไมข้ึนกับวัสดุท่ีใชทําอาหารเล้ียงเช้ือเห็ดซ่ึงใน
งานวิจัยนี้ใชอาหารวุนพีดีเอ และอาหารลูกเดือย อาหารวุนพีดีเอท่ีฆาเชื้อดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.15% 
w/v เมล็ดลูกเดือยฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.15% w/v อาหารวุนพีดีเอ ฆาเช้ือดวย H2O2 ที่ความ
เขมขน 0.30% w/v และเมล็ดลูกเดือยฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.30% w/v เกิดการปนเปอนจาก
เช้ือจุลินทรีย 76%, 70%, 60% และ 54% ตามลําดับ (ตารางท่ี 4.1, ตารางภาคผนวกท่ี 1 และ 2) 
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ตารางท่ี 4.1 แสดงเปอรเซ็นตการปนเปอนจากเช้ือจุลินทรีย (%) จากกรรมวิธีในการฆาเช้ือในวสัดุเล้ียง
เช้ือเห็ดนางรมแบบตางๆ ภายในระยะเวลา 20 วัน 
 

กรรมวิธี เปอรเซ็นตการปนเปอน (%) 
พีดีเอ ฆาเช้ือดวยหมอนึ่งความดัน 12 ± 4.47 d 
พีดีเอ ฆาเช้ือดวย H2O2 0.15% 76 ± 5.48 a 
พีดีเอ ฆาเช้ือดวย H2O2 0.30% 60 ± 7.07 bc 
พีดีเอ ฆาเช้ือดวย H2O2 0.45% 14 ± 5.48 d 
ลูกเดือย ฆาเช้ือดวย H2O2 0.15% 70 ± 7.07 ab 
ลูกเดือย ฆาเช้ือดวย H2O2 0.30% 54 ± 5.48 c 
ลูกเดือย ฆาเช้ือดวย H2O2 0.45% 10 ± 7.07 d 
F-test ** 
C.V. (%) 14.41 
หมายเหตุ: ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียแตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับ p ≤ 0.01 
เมื่อตรวจสอบดวยวิธี Least Significant Difference (LSD), ** = significant difference at p ≤ 0.01 level 

 
ความเขมขนของสารละลาย H2O2 ท่ี 0.45% w/v สามารถยับยั้งการงอกของเช้ือจุลินทรียในอาหาร

เล้ียงเชื้อเห็ดได โดยไมมีผลกระทบตอการเจริญของเสนใยเห็ดนางรม การใช H2O2 รวมกับน้ําสมสายชู
เติมลงไปในวัสดุเพาะเพ่ือปองกันการปนเปอนจากเช้ือจุลินทรียตางๆ ท่ีติดมากับวัสดุเพาะและจาก
สภาพแวดลอม โดยกรดเพอรออกซ่ีอะเซติก (Peroxyacetic acid) ท่ีไดจากการรวมกันของ
ไฮโดรเจนเพอรออกไซดกับน้ําสมสายชูนั้น สามารถควบคุมการงอกของเชื้อจุลินทรียตางๆ ได ขณะท่ี
เสนใยของเห็ดสามารถผลิตน้ํายอยเพอรออกซิเดส (Peroxidase) ซ่ึงสามารถยอยสลายกรดเพอรออกซ่ีอะ
เซติกได ดังนั้นเสนใยของเห็ดจึงสามารถเจริญได (Miles & Chang, 1997) อีกประการหนึ่ง H2O2 สามารถ
ชะลอการเจริญเติบโตของเช้ือแบคทีเรียในชวงแรกของการติดเช้ือได (Rafael et al., 2001) ซ่ึงเช้ือเห็ด
นางรมอาจจะเจริญไดเร็วกวาเชื้อจุลินทรีย หรือเสนใยเห็ดนางรมอาจจะสามารถแยงอาหารจากวัสดุเพาะ
และเดินคลุมพื้นท่ีไดดีกวาเช้ือจุลินทรีย ทําใหเสนใยเช้ือจุลินทรียขาดอาหารและตายในท่ีสุดได จึงไมเกิด
การปนเปอนในระยะเวลาการทดลอง 20 วัน จึงถือวาวิธีการนี้เปนยอมรับได 

ผลการทดลองพบวา วัสดุท่ีใชทําอาหารเล้ียงเช้ือระหวางอาหารวุนและอาหารลูกเดือยใหผลท่ีไม
แตกตางกัน ดังนั้น กรรมวิธีฆาเช้ืออาหารเล้ียงเช้ือเห็ดท่ีผูทําการทดลองวิเคราะหแลววาดีและสะดวกใน
การเตรียมท่ีสุดจากผลการทดลองท่ี 1 คือ เมล็ดลูกเดือยท่ีฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.45% w/v
เนื่องจากกรรมวิธีในการเตรียมอาหารสะดวกและงายท่ีสุด เกษตรกรสามารถใชวัสดุอุปกรณที่หาไดใน
ทองถ่ินและในบานมาทําการเตรียมอาหาร ทําใหตนทุนการผลิตตํ่า สงผลใหไดกําไรมากข้ึน 
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การทดลองท่ี 2 เปรียบเทียบการเจริญและผลผลิตเห็ดท่ีผลิตโดยวิธีการผลิตเช้ือเห็ดแบบดั้งเดิมและวิธีการ

ผลิตเช้ือเห็ดท่ีนักวจิัยพฒันาขึ้นมา 

จากการนําเช้ือเห็ดท่ีผลิตโดยวิธีการฆาเช้ือโดยใช H2O2 ที่วิเคราะหแลววาดีและสะดวกในการ
เตรียมท่ีสุดจากผลการทดลองท่ี 1 คือ เมล็ดลูกเดือยท่ีฆาเช้ือดวย H2O2 ที่ความเขมขน 0.45% w/v มาทํา
การเพาะเล้ียงเช้ือเห็ดในกอนข้ีเล่ือยเพื่อใหไดดอกเห็ด โดยเปรียบเทียบกับเช้ือเห็ดท่ีผลิตแบบวิธีดั้งเดิม 
(อาหารวุนพีดีเอ นึ่งฆาเช้ือดวยหมอนึ่งความดันไอน้ํา) ท่ีซ้ือมาจากทองตลาด ผลการทดลองปรากฏวา 
เช้ือเห็ดท่ีไดมาจากเมล็ดลูกเดือยท่ีฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.45% w/v ใชระยะเวลาในการท่ีเช้ือ
เห็ดเดินเต็มถุงเพาะและจํานวนวันเฉล่ียท่ีใชในการเกิดดอกหลังเปดถุงส้ันกวาเชื้อเห็ดท่ีซ้ือมาจาก
ทองตลาดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีระดับ 0.05 โดยระยะเวลาเช้ือเห็ดเดินเต็มถุงเพาะ 
25 วัน ในขณะท่ีเชื้อเห็ดท่ีซ้ือมาจากทองตลาดใชเวลา 30 วัน (ตารางท่ี 4.2, ตารางภาคผนวกท่ี 3 และ 4) 
สวนจํานวนวันเฉลี่ยท่ีใชในการเกิดดอกหลังเปดถุง  เช้ือเห็ดท่ีไดมาจากเมล็ดลูกเดือยท่ีฆาเช้ือดวย H2O2 
ท่ีความเขมขน 0.45% w/v ใชเวลา 11 วัน ในขณะท่ีเช้ือเห็ดท่ีซ้ือมาจากทองตลาดใชเวลา 14 วัน (ตารางท่ี 
4.2, ตารางภาคผนวกท่ี 5 และ 6) 

น้ําหนักสดของดอกเห็ดไมมีความแตกตางกันทางสถิติ กอนเห็ดท่ีใชเช้ือเห็ดจากอาหารวุนพีดีเอ
ฆาเช้ือดวยหมอนึ่งความดันไอน้ําซ้ือมาจากตลาดใหผลผลิตน้ําหนักสดของดอกเห็ด 342 กรัมตอถุงเพาะ
น้ําหนัก 1 กิโลกรัม สวนกอนเห็ดท่ีใชเช้ือเห็ดจากอาหารลูกเดือยฆาเช้ือดวย H2O2 0.45% w/v ใหผลผลิต
น้ําหนักสดของดอกเห็ด 360 กรัมตอถุงเพาะน้ําหนัก 1 กิโลกรัม (ตารางท่ี 4.2, ตารางภาคผนวกท่ี 7 และ 
8) 
 
ตารางท่ี 4.2 แสดงการเจริญและผลผลิตเห็ดที่ใชเช้ือเห็ดจากกรรมวิธีท่ีตางกัน 
 

กรรมวิธี ระยะเวลาเช้ือเห็ดเดินเต็ม
ถุงเพาะ (วัน) 

จํานวนวันเฉล่ียที่ใชในการ
เกิดดอกหลังเปดถุง (วัน) 

นํ้าหนักสดของดอกเห็ด/ 
ถุงเพาะ 1 กก. (กรัม) 

เช้ือเห็ดจากอาหารวุนพีดีเอ
ฆาเช้ือดวยหมอน่ึงความดัน 

30 ± 1.41 14 ± 1.00 342 ± 19.24 

เช้ือเห็ดจากลูกเดือยฆาเช้ือ
ดวย H2O2 0.45% 

25 ± 1.22 11 ± 1.58 360 ± 15.81 

T-test * * ns 
หมายเหตุ: * = significant difference at p ≤ 0.05 level, ns = non significant 
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กรรมวิธีท่ีใช คือ การใชเช้ือเห็ดจากการเพาะเล้ียงโดยใชเมล็ดลูกเดือย ฆาเช้ือดวย H2O2 ที่ความ
เขมขน 0.45% w/v เสนใยเห็ดสามารถเจริญและพัฒนาไปเปนดอกเหด็นางรมที่สมบูรณ ยิ่งไปกวานั้นยัง
เสนใยยังเจริญและใหดอกเหด็ไดเร็วกวาเช้ือเห็ดท่ีผลิตแบบวิธีดั้งเดิม (อาหารวุนพดีีเอ นึ่งฆาเช้ือดวยหมอ
นึ่งความดนัไอน้ํา) ท่ีซ้ือมาจากทองตลาด ถึงแมวาผลผลิตดอกเห็ดท่ีไดจะไมแตกตางกันทางสถิติก็ตาม 
การที่เช้ือเห็ดท่ีไดมาจากเมล็ดลูกเดือยที่ฆาเช้ือดวย H2O2 ท่ีความเขมขน 0.45% w/v มีการเจริญของเสนใย
และออกดอกเห็ดเร็วกวากวาเช้ือเห็ดท่ีซ้ือมาจากทองตลาด นาจะเปนเพราะเช้ือเห็ดผลิตจากเนื้อเยือ่ดอก
เห็ดท่ีสะอาด สมบูรณ ผานการคัดเลือกอยางดีกอนนํามาเปนหวัเช้ือ ทําใหเสนใยเห็ดสมบูรณ แข็งแรง 
และไมพบปญหาเร่ืองโรคและแมลง ซ่ึงถาใชเช้ือเห็ดจากทองตลาดท่ีไมไดมาตรฐานอาจมีปญหาเร่ือง
โรคและแมลงติดมากับเช้ือเห็ด ทําใหเกษตรกรประสบความลมเหลวและขาดทุนได อีกประการหนึ่ง 
H2O2 เปนสาร Oxidizing agent (Wikipedia, 2009, October) ดังนั้นอาจไปกระตุนขบวนการตางๆ ในการ
แบงเซลลของเนื้อเยื่อเห็ด สงผลใหเช้ือเห็ดท่ีฆาเช้ือดวย H2O2 มีการเจริญของเสนใยและออกดอกเห็ดเร็ว
กวาเช้ือเห็ดท่ีผลิตแบบดั้งเดมิ ซ่ึงสอดคลองกับงานวจิัยในลิลล่ีของ Curvetto et al. (2006) ท่ีรายงานวา 
การที่ผสมสารละลาย H2O2 ในอาหารเพาะเล้ียงเนื้อเยื่อสงผลใหหัวยอยของลิลล่ีมีการเจริญและมีน้ําหนัก
สดท่ีดีกวาท่ีเล้ียงในอาหารทีใ่ชวิธีการฆาเช้ือแบบดั้งเดิม 

การผลิตเช้ือเห็ดนางรมแบบงายนาจะเปนประโยชนอยางยิ่งตอวงการเพาะเห็ด ผูสนใจสามารถ
ทําไดดวยตนเอง วิธีนี้จะชวยแกปญหาการตองหาซ้ือเชื้อเห็ดมาเปนหัวเช้ือในการเพาะเห็ด ถาไดเช้ือเห็ดท่ี
ไมดีแลวทุกอยางจะลมเหลวท้ังหมด ซ่ึงเปนปญหาใหญปญหาหนึ่งสําหรับเกษตรกรและผูท่ีตองการเพาะ
เห็ด วิธีการท่ีนักวิจัยพัฒนาข้ึนมาน้ีคงจะชวยแกปญหานี้ไปไดมาก ยิ่งไปกวานั้นการผลิตเช้ือเห็ดนางรม
แบบงายเปนกิจกรรมท่ีดําเนินการตามหลักแนวความคิดของเศรษฐกิจพอเพียง เกษตรกรสามารถที่จะ
ผลิตเช้ือเห็ดไวใชเอง โดยไมตองอาศัยเครื่องมือท่ีมีราคาแพง ทําไดงาย ตนทุนตํ่า โดยประยุกตใชของท่ี
หาไดงายในทองถ่ินมาผลิตเช้ือเห็ด เปนการพัฒนาอาชีพท่ีมีความเหมาะสมกับสภาพแวดลอมและวิถีชีวิต
ของคนไทย ทําใหอาชีพการเพาะเห็ดเปนอาชีพท่ีมีความม่ันคง อันจะนําไปสูการพัฒนาชุมชนและ
ประเทศชาติตอไป 
 




