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บทที ่5  
สรุปผลกำรทดลอง 

 
 5.1 สรุปผลกำรทดลอง 

 จากการศึกษาผลของภาชนะบรรจุดดัแปลงบรรยากาศและอุณหภูมิต่อคุณภาพของใบมะกรูด
สรุปผลการศึกษาไดด้งัน้ี 

 กำรทดลองที ่1 ศึกษำชนิดของภำชนะบรรจุทีเ่หมำะสมในกำรเกบ็รักษำ 
  พบว่าเก็บรักษาใบมะกรูดท่ีบรรจุดว้ยพลาสติกชนิดโพลิโพรพิลีนมีคุณภาพดีท่ีสุด โดยมี
อตัราการสูญเสียน ้ าหนกัน้อยท่ีสุดคือ  11.69 เปอร์เซ็นต์  มีปริมาณกรดท่ีไตเตรตไดท้ั้งหมด 0.07 
เปอร์เซ็นต ์ ปริมาณวิตามินซี 11.78 (มิลลิกรัม / 100 กรัม) และมีปริมาณคลอโรฟิลด์ เอ   ปริมาณ
คลอโรฟิลด์ บี  และปริมาณคลอโรฟิลด์รวมเท่ากบั 0.48, 0.65 และ 1.12 (มิลลิกรัม / 100 กรัม) 
ตามล าดับเม่ือเทียบกับใบมะกรูดท่ีบรรจุด้วยกรรมวิธีอ่ืนๆ นอกจากน้ีจากคะแนนการประเมิน
ลกัษณะปรากฏของใบมะกรูดท่ีบรรจุดว้ยพลาสติกชนิดโพลิโพรพิลีนมีลกัษณะเป็นท่ียอมรับของ
ผูบ้ริโภค และมีอายกุารเก็บรักษาและการวางจ าหน่ายไดน้านท่ีสุดถึง 12 วนั 

 กำรทดลองที ่2  ศึกษำผลของอุณหภูมิต่อคุณภำพของใบมะกรูด   
  พบว่าการเก็บรักษาใบมะกรูดเม่ือเก็บรักษาไวท่ี้ 5 องศาเซลเซียส มีเปอร์เซ็นต์การสูญเสีย
น ้าหนกันอ้ยท่ีสุดคือ 6.13  และมีปริมาณกรดท่ีไตเตรตได ้ทั้งหมด 0.08 เปอร์เซ็นต ์ปริมาณวิตามิน
ซี 24.29  (มิลลิกรัม / 100 กรัม) และมีปริมาณคลอโรฟิลด์ เอ   ปริมาณคลอโรฟิลด์ บี  และปริมาณ
คลอโรฟิลด์รวมเท่ากบั  0.46,   0.46 และ1.01  (มิลลิกรัม / 100 กรัม) ตามล าดบั ทั้งน้ีพบวา่การเก็บ
รักษาไวท่ี้อุณหภูมิต ่านั้นไม่มีผลต่อการเปล่ียนแปลงทางเคมีอ่ืนๆ เม่ือเทียบกบัการเก็บรักษาไวท่ี้
อุณหภูมิ 10 และ 15 องศาเซลเซียส และในขณะเดียวกนัเม่ือประเมินลกัษณะท่ีปรากฏของใบมะกรูด
เม่ือเทียบกบัเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียน ้าหนกั พบวา่การเก็บรักษาใบมะกรูดไวท่ี้อุณหภูมิต ่า 5, 10 และ 
15 องศาเซลเซียสนั้นมีคะแนนการยอมรับของผูบ้ริโภคใกลเ้คียงกนั โดยมีอายุการเก็บรักษาและการ
วางจ าหน่ายเท่ากนัคือ 21 วนั 

 
 
 
 
 
 




