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1.1ควำมเป็นมำและควำมส ำคัญของปัญหำ 

ปัจจุบนัน ้ ำพริกเป็นอำหำรท่ีเป็นท่ีนิยมในทอ้งตลำด เน่ืองจำกสำมำรถหำซ้ือและพกพำได้
สะดวก อีกทั้งรำคำท่ีไม่สูงจนเกินไปท ำใหส้ำมำรถหำซ้ือไดต้ำมสถำนท่ีต่ำงๆ  เม่ือมีแนวโนม้ควำม
ต้องกำรของผูบ้ริโภคเพิ่มสูงข้ึน กำรท ำธุรกิจน ้ ำพริกจึงเป็นท่ีนิยม แต่กำรจะท ำให้เป็นท่ีต้อง
กำรตลำดคือกำรท ำน ้ำพริกท่ีมีควำมแตกต่ำงจำกน ้ ำพริกท่ีมีอยูใ่นทอ้งตลำดเดิม ซ่ึงจะสำมำรถครอง
ใจผูบ้ริโภค กลุ่มเป้ำหมำย ไดแ้ค่ คนในวยัท ำงำน และนกัศึกษำ ท่ีตอ้งกำรบริโภคสินคำ้แปลกใหม่ 
จึงมีผูป้ระกอบกำรไดผ้ลิตน ้ ำพริกสูตรใหม่ออกมำจดัจ ำหน่ำย ไดแ้ก่ น ้ ำพริกแอปเปิลสูตรธรรมดำ  
น ้ ำพริกแอปเปิลสูตรชีวจิต   น ้ ำพริกปลำทูสูตรกระชำยด ำ  น ้ ำพริกปลำทูสูตรเปร้ียวหวำน แต่ได้
ประสบปัญหำเร่ืองคุณภำพ โดยสีของน ้ำพริกจะเปล่ียนเป็นคล ้ำข้ึนและเกิดเช้ือรำ เม่ือเก็บรักษำไว ้2 
สัปดำห์ ทั้งท่ีไม่ไดมี้กำรใส่สำรกนัเสีย และทุกขั้นตอนในกำรบรรจุมีกำรฆ่ำเช้ือทุกขั้นตอน  ท ำให้
เกิดปัญหำเร่ืองกำรรับคืนสินคำ้  

อำยุกำรเก็บรักษำผลิตภัณฑ์มีควำมส ำคัญต่อกระบวนกำรผลิตอำหำรและกำรพฒันำ
ผลิตภณัฑ์อย่ำงยิ่งโดยทรำบได้จำกกำรท่ีกฎหมำยได้ก ำหนดให้มีกำรระบุอำยุของผลิตภณัฑ์บน
ฉลำกผลิตภณัฑอ์ำหำรท่ีปิดสนิททุกชนิดดงันั้น ผูผ้ลิตตอ้งมีควำมรู้ควำมเขำ้ใจเก่ียวกบัวิธีกำรศึกษำ
อำยุกำรเก็บรักษำของผลิตภณัฑ์และสำมำรถน ำไปใช้ในกำรระบุอำยุของผลิตภณัฑ์เพื่อควำม
ปลอดภยัของผูบ้ริโภคและเพื่อช่ือเสียงของผูผ้ลิตเองได้ซ่ึงจะท ำให้อุตสำหกรรมอำหำรประสบ
ควำมส ำเร็จโดยมีคุณภำพสอดคลอ้งและผำ่นตำมเกณฑม์ำตรฐำนสำกล 

ดงันั้นวตัถุประสงค์งำนวิจยัน้ีคือ เพื่อศึกษำถึงอำยุกำรเก็บรักษำผลิตภณัฑ์ในรูปแบบของ
บรรจุภณัฑ์ชนิดต่ำงๆเพื่อให้ทรำบถึงระยะเวลำกำรเก็บรักษำ ซ่ึงถือว่ำเป็นประโยชน์ในแง่ของ
ผูผ้ลิต และผูบ้ริโภค 
 
1.2วตัถุประสงค์กำรวจัิย  

เพ่ือศึกษำอำยกุำรเกบ็รักษำของน ้ำพริกแอปเปิลและน ้ำพริกปลำท ู
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1.3ประโยชน์ทีไ่ด้รับจำกกำรวจัิย 
 1.3.1 ประโยชน์ด้ำนควำมรู้ 

 1. ทรำบอำยกุำรเก็บรักษำของน ้ำพริกแอปเปิลและน ้ำพริกปลำทู 
 2. ทรำบกำรเปล่ียนแปลงลักษณะทำงกำยภำพ เคมี และชีวภำพของน ้ ำพริก

แอปเปิลและน ้ำพริกปลำทูในระหวำ่งกำรเก็บรักษำ 
 3. ทรำบกำรยอมรับ 

 1.3.2 ประโยชน์ด้ำนกำรพฒันำ  
  ทรำบถึงอำยกุำรวำงจ ำหน่ำยของน ้ำพริกแอปเปิลและน ้ำพริกปลำทู 
 1.3.3 ประโยชน์ด้ำนผลผลติ  

  ทรำบอำยุกำรเก็บรักษำของผลิตภัณฑ์น ้ ำพริกแอปเปิลและน ้ ำพริกปลำทูใน
ระหวำ่งกำรวำงจ ำหน่ำย 
 
1.4ขอบเขตกำรวจัิย 
 1.4.1 ขอบเขตด้ำนเนือ้หำ 
  1. ตอ้งกำรศึกษำหำอำยกุำรเก็บรักษำของน ้ำพริกแอปเปิลและน ้ำพริกปลำทู โดย
ศึกษำกำรเปล่ียนแปลงทำงกำยภำพ เคมี และชีวภำพของน ้ ำพริกในระหวำ่งกำรเก็บรักษำ 
  2. ศึกษำกำรยอมรับของผูบ้ริโภคต่อผลิตภณัฑน์ ้ำพริกแอปเปิลและน ้ำพริกปลำทู 
 1.4.2 ขอบเขตด้ำนประชำกร 
  บุคลำกร และนกัศึกษำ ภำยในมหำวทิยำลยัรำชภฏัเชียงใหม่ และผูบ้ริโภคทัว่ไป
ภำยในจงัหวดัเชียงใหม่ 

1.4.3 ขอบเขตด้ำนตัวแปร 
ระยะเวลำ อุณหภูมิ ควำมช้ืนสัมพทัธ์  

 1.4.4 ขอบเขตด้ำนเวลำ 
  12 เดือน (กนัยำยน 2553–สิงหำคม 2554) 
 1.4.5 ขอบเขตด้ำนพืน้ที่ 
  วทิยำเขตเวยีงบวั และวทิยำเขตสะลวง-ข้ีเหล็ก มหำวทิยำลยัรำชภฏัเชียงใหม่ 
 
1.5สมมุติฐำนกำรวจัิย 

ระยะเวลำในกำรเก็บรักษำน ้ำพริกแอปเปิลและน ้ำพริกปลำทู 
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1.6ค ำนิยำมศัพท์เฉพำะ 
 อำยกุำรเก็บรักษำ (shelf life) หมำยถึง เป็นเวลำท่ีผลิตภณัฑ์สำมำรถอยูบ่นชั้นของผูค้ำ้ปลีก
และผูบ้ริโภคไดก่้อนท่ีอำหำรจะมีคุณภำพไม่เป็นท่ียอมรับ 

 
 




