
        

บทที่ 4 
ผลและอภิปรายผลการวิจัย 

 
4.1คณุภาพในดานกายภาพของผลิตภัณฑธัญพืชแทงพลงังานต่ําท่ีบรรจใุนบรรจุภัณฑประเภทตางๆ 
 
 4.1.1การวิเคราะหความชื้น 
         ทําการวิเคราะหความชื้นของผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทง ทุกๆ 10 วัน ไดผลดังตารางที่ 4.1    
จากการเก็บรักษาผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงในถุง  aluminium foil, metalized, PA และ OPP เก็บรักษา
ที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลรวมคาเฉลี่ยดานความชื้นของผลิตภัณฑในถุงแตละชนิดมี
ปริมาณความชื้นเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยความชื้นเริ่มตนในวันที่ 0 มีคา 3.39±0.19  
 ผลการวิเคราะหผลรวมของคาเฉลี่ยปริมาณความชื้นอันเนื่องมาจากปจจัยบรรจุภัณฑทั้ง 4 ชนิด
นั้นไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05) และพบวาผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง 
aluminium foil  มีผลรวมคาเฉลี่ยภายหลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 80วันในดานความชื้นนอยสุด 
(9.31±2.48)  สวนผลิตภัณฑที่บรรจุในถุงชนิด OPP และ PA นั้น จะมีอายุการเก็บรักษาเพียง 20 วัน 
และ 60 วันตามลําดับ เนื่องจากมีคาความชื้นในผลิตภัณฑสูงเกินกวาที่มาตรฐานกําหนดโดยอางอิงตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนงาตัด( มผช. 710/2547) ที่กําหนดวาผลิตภัณฑประเภทนี้ตองมีคาความชื้นไม
เกิน 12% ดังนั้นผลิตภัณฑที่บรรจุในบรรจุภัณฑ OPP และ PA จะศึกษาคุณภาพในทุกดานเพียง 30 วัน 
และ 70 วัน 
  สวนผลอันเนื่องจากปจจัยระยะเวลาการเก็บรักษา พบวาในวันที่ 0 มีผลรวมคาเฉลี่ยในดาน
ความชื้นนอยที่สุดและในทุก 10 วัน จะมีผลรวมคาเฉลี่ยเพิ่มขึ้นเรื่อยๆและมีความแตกตางกันทางสถิติ
(P≤ 0.05) เนื่องจากถุงแตละชนิดมีความสามารถในการปองกันการไหลซึมของอากาศและปองกัน
ความชื้นไดแตกตางกัน สวนถุง Aluminium foil มีคุณสมบัติในการปองกันการไหลซึมของอากาศและ
ปองกันความชื้นไดด ีทําใหมีคาเฉลี่ยดานความชื้นนอยสุด (ปุนและสมพร คงเจริญเกียรติ, 2541) 
 สวนผลจาก Interactionของปจจัยนั้น พบวา มีความแตกตางกันทางสถิติ (P≤ 0.05)  
อันเนื่องมาจากชนิดของบรรจุภัณฑและระยะเวลาการเก็บรักษา 
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 ตารางที่ 4.1  ผลการวิเคราะหความชื้น 
การวิเคราะหความชื้น 

ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 
0 3.39±0.19 A 3.39±0.19 A 3.39±0.19 A 3.39±0.19 A 3.39±0.00 a

1 8.97±0.71 BCD 8.42±1.40 BC 8.23±0.78 B 9.40±2.06 CDE 8.76±0.53 b

2 9.38±0.21 CDE 8.77±0.18 BCD 9.52±0.46DE 10.26±0.15 EF 9.48±0.61 c

3 9.51±0.19DE 9.49±0.40 CDE 9.66±0.49DE 14.42±0.35J 10.77±2.43 d

4 9.53±0.06DE 10.45±0.33 EFG 9.16±0.52 BCD  9.71±0.66 c

5 9.53±0.44DE 10.49±0.19 EFG 9.40±0.16 CDE  9.81±0.59 c

6 11.37±0.04 EFG 10.94±0.33 FGH 12.22±0.01I  11.18±0.65 de

7 11.37±0.02 GHI 11.10±0.29 FGH 14.08±0.02J  12.18±1.64 f

8 11.73±0.12HI 11.61±0.62HI   11.67±0.08 ef

คาเฉลี่ย 9.31±2.48NS 9.41±2.49 NS 9.46±3.10 NS 9.37±3.10 NS  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
 

 4.1.2  การวิเคราะหปริมาณน้ําอิสระ(aw) 
         ปริมาณน้ําอิสระในผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงมีคาเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 
เนื่องจากอากาศและความชื้นยังสามารถซึมผานบรรจุภัณฑทุกประเภทได แตอัตราการซึมผานของ
อากาศและความชื้นในบรรจุภัณฑแตละชนิดมีความแตกตางกัน(ปุนและสมพร คงเจริญเกียรติ, 2541)  
สวนการวิเคราะหผลรวมของคาเฉลี่ยของปริมาณน้ําอิสระในบรรจุภัณฑทั้ง 4 ชนิด มีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)  โดยมีคาเฉลี่ยอยูที่ 0.597 – 0.611ดังตารางที่ 4.2 ในวันที่ 0  มีคา
ปริมาณน้ําอิสระอยูที่ 0.559 และปริมาณน้ําอิสระมีคาเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)โดยใน
วันสุดทาย (วันที่ 80 ของการเก็บรักษา) ผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงมีคาปริมาณน้ําอิสระอยูที่ 0.693  
ดงันั้นบรรจุภัณฑที่ดีที่สุดที่สามารถเก็บรักษาผลิตภัณฑไดนาน 80 และยังมีคา aw  ต่ํา คือ metalized 
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ตารางที่ 4.2 ผลการวิเคราะหปริมาณน้ําอิสระ  
การวิเคราะหปริมาณน้ําอิสระ(aw) 

ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 
0 0.559±0.01A 0.559±0.01 A 0.559±0.01 A 0.559±0.01 A 0.559±0.00a

1 0.579±0.03 ABC 0.562±0.00 AB 0.561±0.00 AB 0.619±0.00FGH 0.565±0.02a

2 0.589±0.02CDE 0.585±0.01 BCDE 0.594±0.03CDE 0.560±0.00 A 0.597±0.01b

3 0.582±0.01 ABCD 0.575±0.01 ABC 0.592±0.01CDE 0.649±0.01 IJ 0.599±0.03b

4 0.596±0.01CDEF 0.598±0.01CDEFG 0.606±0.01DEFG  0.600±0.01b

5 0.607±0.02 EFG 0.597±0.01CDEFG 0.620±0.01GH  0.608±0.01b

6 0.648±0.01IJ 0.648±0.02 IJ 0.635±0.02HI  0.644±0.01c

7 0.652±0.00 IJ 0.656±0.01 IJ 0.663±0.01 J  0.657±0.01d

8 0.686±0.00 K 0.701±0.00 K   0.693±0.01e

คาเฉลี่ย 0.611±0.04a 0.609±0.04a 0.604±0.03 ab 0.597±0.04b  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 

 4.1.3 การวิเคราะหคุณลักษณะทางเนื้อสัมผัส 
 จากการเก็บรักษาผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงในถุง aluminium foil, metalized, PA และ OPP 
โดยใชเครื่องวัดเนื้อสัมผัส (texture meter) พบวาผลรวมคาเฉลี่ยในดานความแข็งของผลิตภัณฑในถุง
แตละชนิดนั้นผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง PA มีผลรวมคาเฉลี่ยในดานความแข็งมากที่สุด (11.33±4.61)   
สวนผลจากปจจัยระยะเวลาการเก็บรักษาในวันที่ 0 ผลิตภัณฑมีคาความแข็ง 7.00±2.00  และมีคาผันแปร
ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาโดยมีคาในชวง 7.00±2.00  ถึง  14.67±9.23  แตมีแนวโนมแสดงใหเห็นวา
ผลิตภัณฑจะมีคาความเหนียวเพิ่มขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษาที่นานขึ้น  
 เนื่องจากผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงมีลักษณะของเนื้อสัมผัสแบบไมเปนเนื้อเดียวกันโดยมีการ
กระจายของสวนผสมที่ใชซ่ึงไดแก ลูกเกด สับปะรด งา ขาวโอต ซ่ึงวัตถุดิบแตละชนิดนั้นมีความ
เหนียวที่แตกตางกัน ดังนั้นจึงสงผลตอการวิเคราะหคุณลักษณะทางเนื้อสัมผัสในดานความแข็งของ
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ผลิตภัณฑธัญพืช โดยใชเครื่องวัดเนื้อสัมผัส (texture meter) ทําใหผลที่ไดในบรรจุภัณฑแตละชนิด 
และในชวงระยะเวลาตางๆ มีคาเบี่ยงเบนมาตรฐานที่สูง ดังคาในตารางที่ 4.3 
ตารางที่ 4.3 ผลการวิเคราะหลักษณะทางเนื้อสัมผัส 

การวิเคราะหลักษณะทางเนื้อสัมผัสดานความแข็ง 

ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 7.00±2.00*NS 7.00±2.00 7.00±2.00 7.00±2.00 7.00±0.00NS

1 5.33±4.93 8.00±2.64 13.00±9.16 9.67±5.50 9.00±3.21 NS

2 6.67±1.52 9.67±5.03 10.67±6.42 8.00±4.35 8.75±1.77 NS

3 14.00±1.00 4.00±3.60 18.67±7.50 13.00±6.92 12.41±6.13 NS

4 5.00±3.46 7.67±2.88 11.33±3.51  8.00±3.17 NS

5 11.00±10.39 11.67±9.81 3.33±2.08  8.66±4.63 NS

6 6.67±5.68 12.67±4.72 12.67±6.65  10.67±3.46 NS

7 8.33±1.52 10.33±3.51 14.00±8.54  10.88±2.87 NS

8 7.67±1.52 14.67±9.23   11.17±4.94 NS

คาเฉลี่ย 7.96±2.86 NS 9.52±3.24 NS 11.33±4.61 NS 9.42±2.63 NS  

หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
 

4.2คุณภาพในดานเคมีของผลิตภัณฑธัญพชืแทงพลงังานต่ําท่ีบรรจุในบรรจุภัณฑประเภทตางๆ 

          4.2.1 การวิเคราะหความเปนกรดดาง (pH) 
 คาความเปนกรดดางเปนคาที่สามารถบอกไดถึงความสามารถในการเจริญเติบโตของจุลินทรีย 
ซ่ึงในอาหารแตละชนิดจะมีคาความเปนกรดดางตางกัน จากตารางที่4.4 บอกถึงคาความเปนกรดดางใน
ผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงที่บรรจุในถุง aluminium foil, metalized, PA และ OPP ความเปนกรดดางใน
ผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงมีซ่ึงมีคาความเปนกรดดางเริ่มตนที่ 7.04 และมีคาลดลงตลอดระยะเวลาการ
เก็บรักษา สวนการวิเคราะหผลรวมของคาเฉลี่ยความเปนกรดดางในบรรจุภัณฑทั้ง 4 ชนิด มีคาเฉลี่ยอยู
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ที่ 5.83 – 6.23 คาความเปนกรดดางของผลิตภัณฑที่เก็บรักษาในถุง metalized, PA, OPP และaluminium 
foil  นั้นไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05) เมื่อพิจารณาตามระยะเวลาการเกบ็
รักษาคาความเปนกรดดางในวันที่ 0 มีผลรวมคาเฉลี่ยของความเปนกรดดางมากที่สุด (7.04±0.00) และ
ในทุก 10 วัน ผลรวมคาเฉลี่ยลดลงเรื่อยๆและมีความแตกตางกันทางสถิติตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 
ในวันสุดทายของการเก็บรักษาจะมีคาความเปนกรดดางที่5.73±0.15  ซ่ึงคาความเปนกรดดางในอาหาร
เปนคาที่บอกถึงความสามารถในการเจริญเติบโตของจุลินทรียในอาหารคือ ยีสตจะเจริญไดดีที่  
pH 4 – 4.5 และราจะเจริญไดดีที ่pH 5.5 – 6.5 ( วราวุฒ ิครูสง, 2538) 
 
ตารางที่ 4.4 ผลการวิเคราะหความเปนกรดดาง  

การวิเคราะห  pH 
ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 7.04±0.14 *NS 7.04±0.14 7.04±0.14 7.04±0.14 7.04±0.00 a

1 6.51±0.08 6.22±0.08 6.46±0.04 6.03±0.02 6.41±0.22 b

2 6.10±0.11 6.15±0.10 6.17±0.13 6.46±0.06 6.11±0.16 c 

3 5.24±0.10 5.38±0.06 5.38±0.05 5.39±0.09 5.35±0.07 c

4 5.33±0.10 5.41±0.07 5.31±0.16  5.35±0.05 d

5 5.67±0.28 5.44±0.04 5.56±0.13  5.56±0.11 d

6 5.45±0.21 5.51±0.15 5.43±0.16  5.46±0.04 e

7 5.68±0.03 5.68±0.05 5.79±0.04  5.72±0.06 e

8 5.84±0.05 5.62±0.09   5.73±0.15 f

คาเฉลี่ย 5.87±0.58 NS 5.83±0.54 NS 5.89±0.61 NS 6.23±0.69 NS  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
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4.3 คุณภาพในดานประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑธัญพชืแทงพลงังานต่ําท่ีบรรจุในบรรจุภัณฑประเภท
ตางๆ 
   ในการประเมินทางประสาทสัมผัสจะใชผูบริโภคที่ผานการฝกฝนมาแลว 10 และใชวิธีการ
ทดสอบแบบ scoring test โดยทําการทดสอบผลิตภัณฑในคุณลักษณะดาน สี กล่ิน และความเหนียว 
  ผลการประเมินทางประสาทสัมผัสในดานของสี ดังตารางที่4.5 พบวาบรรจุภัณฑทั้ง 4 ชนิด 
สงผลใหคะแนนการทดสอบทางประสาทสัมผัสทางดานสีแตกตางกันทางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(P≤ 0.05) จากแบบทดสอบในภาคผนวก จะเห็นไดวาคะแนนมากจะหมายถึงผลิตภัณฑมีสีเขม  
แสดงวามีการเปลี่ยนแปลงสีของผลิตภัณฑซ่ึงเปนลักษณะที่ผูบริโภคไมตองการ  สวนคะแนนนอยจะ
หมายถึงผลิตภัณฑมีสีออน บรรจุภัณฑที่ไดคะแนนเฉลี่ยทางดานสีนอยที่สุด คือ ถุง opp  แตถุงopp มี
อายุการเก็บรักษาเพียงแค30วันเทานั้น  ดังนั้นถาหากเทียบผลิตภัณฑที่มีอายุการเกบ็รักษาครบทั้ง 80 วัน
แลว   ผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metalized ไดคะแนน 2.37±0.54  ซ่ึงหมายถึงผลิตภัณฑที่บรรจุใน ถุง 
metalized  ไดการยอมรับทางดานสีจากผูบริโภคมากที่สุด 
  สวนผลอันเนื่องจากปจจัยระยะเวลาการเก็บรักษานั้นในวันที่ 0 ไดคะแนนการทดสอบทาง
ประสาทสัมผัสทางดานสีนอยที่สุดซึ่งหมายถึงในระยะแรกผลิตภัณฑจะมีสีออน  และทุก 10 วัน
คะแนนจะเพิ่มขึ้นซ่ึงคะแนนที่เพิ่มขึ้นแสดงวาผูบริโภคมีการยอมรับทางดานสีของผลิตภัณฑลดลง 
ในทางสถิตพิบวาคะแนนการยอมรับทางประสาทสัมผัสทางดานสีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(P≤ 0.05)  
        ผลเนื่องจาก interaction พบวาการบรรจุผลิตภัณฑธัญพืช ชนิดแทงในบรรจุภณัฑทั้ง 4 ชนิด ใน
ระยะเวลาตางๆสงผลใหคะแนนการยอมรับทางประสาทสัมผัสดานสีไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ (P≤ 0.05) 
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     ตารางที่ 4.5 ผลการวิเคราะหคณุลักษณะทางประสาทสัมผัสดานสี 
การวิเคราะหคณุลักษณะทางประสาทสัมผัสดานสี 

ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 
0 1.70±0.67 *NS 1.70±0.67  1.70±0.67  1.70±0.67  1.70±0.00 a

1 1.80±0.63 1.80±0.63 2.00±0.47 2.27±0.42 1.95±0.22 a

2 2.20±0.42 2.00±0.47 2.30±0.48 2.40±0.51 2.22±0.17b

3 2.20±0.42 2.10±0.31 2.50±0.52 3.00±0.66 2.37±0.40b

4 2.30±0.48 2.30±0.48 2.50±0.52  2.45±0.11b

5 2.50±0.52 2.40±0.51 2.60±0.51  2.50±0.10b

6 2.70±0.48 2.70±0.48 3.40±0.51  2.93±0.40c

7 3.10±0.31 3.00±0.47 4.10±0.73  3.40±0.60d

8 3.40±0.51 3.30±0.48   3.35±0.07d

คาเฉลี่ย 2.43±0.56 b 2.37±0.54 b 2.64±0.77a 2.33±0.53 b  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย ที่ระดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
 

        การประเมินทางประสาทสัมผัสในดานกลิ่น พบวาผลรวมคาเฉลี่ยดานกลิ่นของผลิตภัณฑในถุงแต
ละชนิดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)โดยคะแนนมากจะหมายถึงผลิตภัณฑมี
กล่ินหอม หากผลิตภัณฑไดคะแนนนอยลงจะหมายถึงกลิ่นหอมของผลิตภัณฑลดลง ซ่ึงผลิตภัณฑที่
บรรจุในถุง PAไมใหความแตกตางในดานกลิ่นเมื่อเทียบกับถุง OPP อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  
(P≤ 0.05) แตใหความแตกตางทางดานประสาทสัมผัสในดานกลิ่นเมื่อเทียบกับผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง 
metalized และ aluminium foil  อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (P≤ 0.05) และพบวาผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง 
metallized ไดคะแนนเฉลี่ยดานกลิ่นจากผูบริโภคมากที่สุด แสดงวาผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metalized 
นั้นผูบริโภคใหการยอมรับทางดานกลิ่นที่มากกวาพลาสติกชนิดอื่นตารางที่ 4.6 
 ผลจากปจจัยทางดานระยะเวลาการเก็บรักษา พบวา คะแนนการยอมรับในดานกลิ่นในวันที่ 0 
จะมีคามากที่สุด ในทุก 10 วัน ผูบริโภคใหคะแนนดานกลิ่นลดลง และมีความแตกตางกันทางสถิติ 
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(P≤ 0.05)  ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา แสดงวาผูบริโภคใหการยอมรับทางดานลดลง เนื่องจากใน
สูตรการผลิตนั้นมีไขมันเปนสวนประกอบซึ่งเมื่อเก็บรักษาในระยะเวลานานขึ้นไขมันอาจเกิดการหืน
เนื่องจากปฏิกิริยาออกซิเดชันขึ้นได ซ่ึงจะทําใหเกิดกลิ่น และรสชาติที่ผิดปกติไป การหืนดวยปฏิกริิยานี้
จะเกิดในอาหารที่มไีขมันและน้ํามันผสมอยูดวย (นิธิยา รัตนาปนนท, 2545) 
       ดังนั้นประเภทของบรรจุภัณฑที่สามารถเก็บรักษากลิ่นไดดีและผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุดคือ 
ถุง metallized เนื่องจากถุง metallized ปองกันการไหลซึมของอากาศไดดีจึงสามารถรักษากลิ่นของ
ผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงไดมากที่สุด(งามทิพย ภูวโรดม, 2538) 

 
       ตารางที่ 4.6 ผลการวิเคราะหคณุลักษณะทางประสาทสัมผัสดานกลิ่น 

การวิเคราะหคณุลักษณะทางประสาทสัมผัสดานกลิ่น 
ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 4.00±0.66 A 4.00±0.66 A 4.00±0.66 A 4.00±0.66 A 4.00±0.00a

1 3.70±0.82 ABCD 3.90±0.56 ABC 3.40±0.96 BCDE 3.10±0.87 DEFGH 3.52±0.35b

2 3.80±0.42ABC 3.90±0.87 ABC 3.30±0.82 BCDEF 2.90±0.73 FGH 3.48±0.46bc

3 3.80±0.42 ABC 3.90±0.87 ABC 3.40±0.51 BCDE 2.10±0.56 I 3.30±0.82bc

4 3.80±0.42 ABC 3.80±0.42 ABC 3.40±0.51 BCDE  3.67±0.23bc

5 3.80±0.42 ABC 3.70±0.48 ABCD 3.10±0.31 DEFGH  3.53±0.37bc

6 3.70±0.48 ABCD 3.60±0.51 ABCDE 2.80±0.42 FGH  3.37±0.49c

7 3.00±0.0 EFGH 3.10±0.31 DEFGH 2.10±0.31 I  2.73±0.55d

8 2.70±0.48 GH 2.60±0.51 HI   2.65±0.07d

คาเฉลี่ย 3.59±0.43a 3.61±0.4a  3.19±0.55b 3.03±0.78b  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
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   ตารางที่ 4.7 ผลการวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสดานความเหนยีว 
การวิเคราะหคณุลักษณะทางประสาทสัมผัสดานความเหนียว 

ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 
0 2.00±0.67A 2.00±0.67A 2.00±0.67A 2.00±0.67A 2.00±0.00 a

1 2.30±0.82ABC 2.20±0.91ABC 2.20±0. ABC 2.70±0. BCDEF 2.35±0.23 b

2 2.40±0.51ABCD 2.10±0.73AB 2.50±0.52ABCDE 3.10±0.31EFG 2.52±0.41 b

3 2.50±0.52ABCDE 2.20±0.42ABC 2.70±0.67BCDEF 4.00±0.66IJK 2.85±0.79 cd

4 2.50±0.52ABCDE 2.30±0.48ABC 3.00±0.81DEFG  2.60±0.36 bc

5 2.60±0.51ABCDE 2.60±0.51ABCDE 3.50±0.52GHI  2.90±0.51 cd

6 2.80±0.42CDEF 2.80±0.42CDEF 3.70±0.48HIJ  3.10±0.51 d

7 3.40±0.51GH 3.30±0.48FGH 4.30±0.48K  3.67±0.55 e

8 4.30±0.48 K 4.10±0.56 JK   4.20±0.14 f

คาเฉลี่ย 2.76±0.69 ab 2.62±0.68 a 2.99±0.79 c 2.95±0.83 bc  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 

 
       จากตารางที่ 4.7การเก็บรักษาผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงในถุง aluminium foil, metalized, PA และ 
OPP ภายใตสุญญากาศเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลรวมคาเฉลี่ยดานความเหนียว
ของผลิตภัณฑในถุงแตละชนิดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)  และพบวา
ผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metallized ไดคะแนนเฉลี่ยดานความเหนียวจากผูบริโภคนอยที่สุด (2.62±0.68) 
หมายถึงผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงในถุง metalized นั้นมีความเหนียวนอย และยังมีคุณภาพทางเนื้อ
สัมผัสที่ดี สวนผลจากปจจัยระยะเวลาการเก็บรักษา พบวาคะแนนการยอมรับในดานความเหนียวใน
วนัที่ 0 จะมีคานอยที่สุด และมีแนวโนมที่คะแนนความเหนียวจะเพิ่มมากขึ้นโดยคาความเหนียวจะแปร
ผันตรงกับระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงหมายถึงในวันที่ 0 นั้นผลิตภัณฑยังมีความเหนียวนอยเปน
คุณลักษณะที่ดีในผลิตภัณฑที่ผูบริโภคตองการ แตหากทําการเก็บรักษาในระยะเวลานานขึ้นจะทําให
ผลิตภัณฑมีความเหนียวมากขึ้น  
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       ดงันั้นชนดิของบรรจุภณัฑที่ไดรับการยอมรับจากการทดสอบผูบริโภคทางดานประสาทสัมผัสใน
คุณลักษณะดานความเหนียวมากที่สุด คือบรรจุภัณฑทีเ่มือ่เก็บรักษามีคาความเหนียวนอยที่สุด คือ ถุง 
metallized  
 เมื่อพิจารณาผลการศึกษาคณุภาพทางดานกายภาพ เคม ีและทางประสาทสัมผัสแลว จะเหน็ได
วาบรรจุภณัฑที่เหมาะสมตอการบรรจุผลิตภัณฑธัญพืชแทงพลังงานต่ําโดยใชการบรรจุแบบธรรมดา 
ทาํเก็บรักษาทีอุ่ณหภูมิ 25องศาเซลเซียส  คือ บรรจุภณัฑ metalized ซ่ึงทําใหผลิตภณัฑมีอายุการเกบ็
รักษาไดนาน 80 วัน โดยคุณภาพของผลิตภัณฑยงัเปนทีย่อมรบัของผูบริโภค 
 
4.4 คุณภาพและอายกุารเก็บรักษาของผลิตภัณฑธัญพืชแทงพลังงานต่ําท่ีใชเทคโนโลยีในการบรรจุแบบ
สุญญากาศ 
 
 4.4.1คุณภาพในดานกายภาพของผลิตภัณฑธัญพืชแทงพลังงานต่ําท่ีบรรจุในบรรจุภัณฑ
ประเภทตางๆโดยบรรจุแบบสุญญากาศ 
      4.4.1.1 การวิเคราะหความชื้น 
              จากการเก็บรักษาผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงในถุง  aluminium foil, metalized, PA และ 
OPP ภายใตสุญญากาศเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลรวมคาเฉลี่ยดานความชื้นของ
ผลิตภัณฑในถุงแตละชนิดมีปริมาณความชื้นเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยความชื้นเริ่มตน
ในวันที่ 0 มีคา 3.39±0.19 ดังตารางที่ 4.8 
      ผลการวิเคราะหผลรวมของคาเฉลี่ยปริมาณความชื้นอันเนื่องมาจากปจจัยบรรจุภัณฑทั้ง 4 
ชนิดนั้น  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)เนื่องจากถุงแตละชนิดมีสามารถใน
การปองกันการไหลซึมของอากาศและปองกันความชื้นไดแตกตางกัน และพบวาผลิตภัณฑที่บรรจุใน
ถุง metallized มีผลรวมคาเฉลี่ยภายหลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 180วันในดานความชื้นนอยสุด 
(11.04±0.13) แสดงวาบรรจุภัณฑ metallized มีคุณสมบัติในการปองกันการไหลซึมของอากาศและ
ปองกันความชื้นไดดี ทําใหมีคาเฉลี่ยดานความชื้นนอยสุด (ปุนและสมพร คงเจริญเกียรติ, 2541) สวน
ผลอันเนื่องจากปจจัยระยะเวลาการเก็บรักษา พบวาในวันที่ 0 มีผลรวมคาเฉลี่ยในดานความชื้นนอย
ที่สุดและในทุกๆ 10 วัน จะมีคาความชื้นเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาและมีความแตกตางกัน
ทางสถิติ(P≤ 0.05)  
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 ซ่ึงจากผลดังกลาว บรรจุภัณฑที่สามารถปองกันความชื้นไดดีและเหมาะที่จะบรรจุ
ผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงคือ ถุง metallized   
 ตารางที่ 4.8 ผลการวิเคราะหความชื้นของผลิตภัณฑทีบ่รรจุแบบสุญญากาศ 

การวิเคราะหความชื้น 
ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 3.39±0.19A 3.39±0.19A 3.39±0.19A 3.39±0.19A 3.39±0.19a

1 7.84±0.24B 7.87±0.06B 8.62±0.00C 8.36±0.42D 8.17±0.18b

2 9.53±0.06E 10.19±0.50F 10.36±0.01F 10.24±0.00F 10.08±0.14c

3 10.16±0.08F 10.27±0.27F 10.73±0.02GH 10.66±0.02GH 10.46±0.10d

4 10.38±0.05F 10.58±0.17G 11.36±0.01IJ 11.31±0.01IJ 10.91±0.06e

5 10.83±0.03H 10.82±0.42H 11.74±0.01KLMN 11.52±0.02JK 11.23±0.12f

6 11.37±0.03IJ 11.15±0.28I 12.23±0.01QR 11.62±0.01KL 11.59±0.08g

7 11.74±0.13KLMN 11.22±0.14I 12.51±0.00ST 11.81±0.00LMN 11.82±0.07h

8 11.95±0.15NOP 11.38±0.05IJ 12.75±0.02UV 12.04±0.00OPQ 12.03±0.06i

9 12.13±0.05PQR 11.52±0.17JK 13.07±0.00WX 12.12±0.00PQ 12.21±0.05j

10 12.23±0.02QR 11.68±0.06KLM 13.34±0.01YZ 12.48±0.04ST 12.43±0.03k

11 12.64±0.07TU 11.89±0.01MNO 13.55±0.06A2 12.87±0.07VW 12.74±0.05l

12 12.92±0.10VW 12.15±0.03PQR 13.74±0.03A2B2 13.19±0.08XY 13.00±0.06m

13 13.31±0.01YZ 12.35±0.02RS 13.91±0.01B2C2 13.31±0.00YZ 13.22±0.01n

14 13.60±0.10A2 12.64±0.02TU 14.12±0.01C2D2E2 13.71±0.03A2B2 13.52±0.04o

15 14.07±0.04C2D2 12.90±0.01VW 14.30±0.02E2F2 14.08±0.01C2D2E2 13.84±0.02p

16 14.26±0.02D2E2F2 13.21±0.00XY 14.30±0.03E2F2 14.44±0.01E2 14.05±0.01q

17 14.49±0.03F2G2 13.52±0.01ZA2 14.43±0.00F2 14.68±0.01G2 14.28±0.01r

คาเฉลี่ย 11.49±0.08b 11.04±0.13a 12.14±0.02d 11.77±0.05c  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 
- NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
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                 4.4.1.2 การวิเคราะหปริมาณน้ําอิสระ (aw) 
               
ตารางที่ 4.9 ผลการวิเคราะหปริมาณน้ําอิสระของผลิตภัณฑทีบ่รรจุแบบสุญญากาศ  

การวิเคราะหปริมาณน้ําอิสระ(aw) 
ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 0.559±0.007 * NS 0.559±0.007 0.559±0.007 0.559±0.007 0.559±0.007a

1 0.579±0.026 0.562±0.004 0.561±0.004 0.560±0.004 0.566±0.010a

2 0.612±0.010 0.592±0.012 0.593±0.003 0.585±0.010 0.596±0.009b

3 0.613±0.014 0.606±0.003 0.617±0.006 0.606±0.009 0.611±0.008c

4 0.613±0.006 0.607±0.009 0.619±0.001 0.615±0.005 0.614±0.005cd

5 0.615±0.015 0.609±0.009 0.619±0.004 0.615±0.007 0.615±0.008cde

6 0.616±0.006 0.618±0.008 0.620±0.008 0.620±0.010 0.619±0.008def

7 0.621±0.014 0.618±0.002 0.620±0.003 0.627±0.010 0.621±0.007efg

8 0.623±0.002 0.622±0.009 0.623±0.014 0.636±0.013 0.626±0.009fgh

9 0.627±0.006 0.624±0.013 0.624±0.017 0.639±0.014 0.629±0.012ghi

10 0.630±0.003 0.626±0.007 0.630±0.011 0.642±0.002 0.632±0.006hij

11 0.635±0.007 0.627±0.012 0.631±0.006 0.646±0.002 0.635±0.006ij

12 0.639±0.001 0.630±0.012 0.643±0.010 0.646±0.008 0.640±0.008jk

13 0.646±0.007 0.633±0.008 0.645±0.002 0.647±0.009 0.643±0.006kl

14 0.652±0.002 0.642±0.001 0.645±0.002 0.653±0.009 0.648±0.003lm

15 0.655±0.005 0.643±0.003 0.650±0.002 0.658±0.007 0.652±0.004mn

16 0.668±0.014 0.649±0.016 0.651±0.005 0.666±0.016 0.658±0.013n

17 0.686±0.003 0.673±0.005 0.674±0.007 0.682±0.008 0.679±0.006o

คาเฉลี่ย 0.627±0.008a 0.619±0.008c 0.624±0.006b 0.628±0.008a  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 
- NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
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    จากตารางที่ 4.9 ปริมาณน้ําอิสระในผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงมีคาเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลา
การเก็บรักษา สวนการวิเคราะหผลรวมของคาเฉลี่ยของปริมาณน้ําอิสระในบรรจุภัณฑทั้ง 4 ชนิด มี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05) โดยมีคาเฉลี่ยอยูที่ 0.619 – 0.628 บรรจุภัณฑที่ทํา
ใหผลิตภัณฑมีคาปริมาณน้ําอิสระต่ําที่สุดคือ Metalized  
  ในวันที่ 0  มีคาปริมาณน้ําอิสระอยูที ่0.559 และปริมาณน้ําอิสระมีคาเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลา
การเก็บรักษาอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)โดยในวันสุดทาย (วันที่ 170 ของการเก็บรักษา) 
ผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงมีคาปริมาณน้ําอิสระอยูที่ 0.679 ซ่ึงคาปริมาณน้ําอิสระเปนคาที่บอกถึง
ความสามารถในการเจริญเติบโตของจุลินทรียในอาหารคือ ยีสตและราจะไมสามารถเจริญไดถาคา
ปริมาณน้ําอิสระมีคาต่ํากวา 0.88 และ 0.80 ตามลําดับ  ยีสตชนิดทนน้ําตาลที่มีความเขมขนสูงไดดี และ
เชื้อราชนิดทนแหงไดดีจะไมสามารถเจริญไดถามีคาปริมาณน้ําอิสระมีคาต่ํากวา 0.60 และ 0.61 
ตามลําดับ (สุมาลี เหลืองสกุล,2539)  ซ่ึงจากคาปริมาณน้ําอิสระดังกลาว จะเห็นไดวา แมวาผลิตภณัฑจะ
มีปริมาณน้ําอิสระเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา แตคายังไมสูงพอที่ ยีสตและราจะสามารถ
เจริญเติบโตได ซ่ึงผลที่ไดนี่สอดคลองกับการวิเคราะหปริมาณยีสตและรา ที่พบวาตลอดระยะเวลาการ

เก็บรักษานั้นพบปริมาณยีสตและรา < 1×102 cfu / g 
 
 4.4.1.3 การวิเคราะหคณุลักษณะทางเนื้อสัมผัส      
        จากการวัดเนื้อสัมผัสของธัญพืชแทงที่บรรจุแบบสุญญากาศโดยใชเครื่องวัดเนื้อสัมผัส (texture 
analyser) พบวาผลรวมคาเฉลี่ยในดานความแข็งของผลิตภัณฑในถุงแตละชนิดนั้นผลิตภัณฑที่บรรจุใน
ถุง PA มีผลรวมคาเฉลี่ยในดานความแข็งมากที่สุด (11.00±6.20)   สวนผลจากปจจัยระยะเวลาการเก็บ
รักษาในวันที่ 0 ผลิตภัณฑมีคาความแข็ง 7.00±2.00  และมีคาผันแปรตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาโดยมี
คาในชวง 7.00±2.00  ถึง  15.50±12.60 สวนผลเนื่องจากinteractionระหวางชนิดของบรรจุภัณฑ และ
ระยะเวลาการเก็บรักษา พบวาไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05) ตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา 
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ตารางที่ 4.10 ผลการวิเคราะหลักษณะทางเนื้อสัมผัสของผลิตภัณฑที่บรรจุแบบสุญญากาศ 
การวิเคราะหลักษณะทางเนื้อสัมผัสดานความแข็ง 

ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP 
ผลรวม
คาเฉลี่ย 

0 7.00±2.00*NS 7.00±2.00 7.00±2.00 7.00±2.00 7.00±2.00a

1 13.00±3.21 9.00±3.46 8.00±4.00 7.00±2.65 9.17±3.33a

2 6.00±4.04 7.00±1.15 13.00±11.02 3.00±1.15 7.25±4.34a

3 9.00±4.73 8.00±2.65 11.00±2.31 7.00±3.79 8.83±3.37a

4 10.00±6.56 14.00±6.00 7.00±6.00 9.00±2.65 10.00±5.30abc

5 7.00±3.61 7.00±2.08 18.00±7.77 10.00±5.69 10.42±4.79abc

6 4.00±2.00 9.00±5.13 9.00±7.64 4.00±2.31 6.42±4.27a

7 10.00±3.21 19.00±20.95 22.00±16.70 11.00±9.54 15.58±12.60c

8 6.00±2.31 19.00±12.49 12.00±2.31 4.00±2.31 10.00±4.85abc

9 6.00±3.06 11.00±7.64 10.00±4.73 8.00±3.06 8.92±4.62a

10 16.00±6.08 8.00±3.51 9.00±5.69 14.00±2.65 11.75±4.48abc

11 9.00±5.20 9.00±4.93 9.00±13.28 10.00±3.06 9.17±6.62a

12 9.00±2.52 9.00±15.53 13.00±6.81 14.00±8.08 15.25±8.24bc

13 7.00±1.73 6.00±2.52 11.00±2.89 12.00±4.16 8.92±2.82a

14 9.00±4.36 10.00±4.58 6.00±3.46 13.00±6.51 9.58±4.73ab

15 10.00±4.51 17.00±5.86 8.00±2.89 13.00±4.04 12.17±4.32abc

16 5.00±3.46 9.00±2.89 11.00±3.51 8.00±3.21 8.33±3.27a

17 8.00±1.53 10.00±3.61 14.00±8.54 9.00±4.51 10.42±4.55abc

ผลรวม
คาเฉลี่ย 

8.48±3.56a 11.44±5.94b 10.85±6.20ab 9.04±3.96ab  

หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
                         - อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมั่น 95% 
                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
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 4.4.2คุณภาพในดานเคม ีและทางจุลินทรียของผลิตภณัฑธัญพืชแทงพลังงานต่ําท่ีบรรจุใน 
บรรจุภณัฑประเภทตางๆโดยใชการบรรจุแบบสุญญากาศ 
  4.4.2.1 การวิเคราะหความเปนกรดดาง (pH) 
ตารางที่ 4.11 ผลการวิเคราะหความเปนกรดดางของผลิตภัณฑที่บรรจุแบบสุญญากาศ  

การวิเคราะห  pH 
ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 7.04±0.14 *NS 7.04±0.14 7.04±0.14 7.04±0.14 7.04±0.14a

1 6.17±0.15 6.27±0.04 6.29±0.08 6.12±0.09 6.21±0.09b

2 6.15±0.44 6.24±0.17 6.22±0.02 6.12±0.04 6.18±0.17b

3 6.14±0.03 5.91±0.14 5.92±0.08 5.99±0.31 5.99±0.14c

4 5.93±0.04 5.85±0.04 5.90±0.05 5.90±0.04 5.90±0.04d

5 5.84±0.04 5.81±0.18 5.83±0.05 5.80±0.16 5.82±0.11de

6 5.78±0.07 5.79±0.07 5.80±0.04 5.77±0.03 5.78±0.05e

7 5.76±0.03 5.75±0.05 5.78±0.17 5.75±0.04 5.76±0.07e

8 5.75±0.11 5.74±0.06 5.76±0.06 5.74±0.04 5.75±0.07e

9 5.74±0.04 5.57±0.06 5.61±0.05 5.73±0.05 5.66±0.05f

10 5.72±0.10 5.57±0.06 5.59±0.02 5.72±0.04 5.65±0.06f

11 5.70±0.07 5.53±0.03 5.57±0.24 5.70±0.02 5.62±0.09f

12 5.65±0.13 6.24±0.06 5.55±0.05 5.70±0.04 5.60±0.07f

13 5.59±0.05 5.52±0.05 5.54±0.05 5.64±0.04 5.57±0.05fg

14 5.58±0.02 5.45±0.04 5.47±0.03 5.51±0.02 5.50±0.03gh

15 5.54±0.03 5.45±0.03 5.46±0.04 5.41±0.11 5.46±0.05hi

16 5.52±0.04 5.43±0.07 5.39±0.24 5.39±0.07 5.43±0.11hi

17 5.48±0.06 5.43±0.04 5.33±0.06 5.27±0.06 5.38±0.06i

คาเฉลี่ย 5.84±0.09a 5.77±0.07b 5.78±0.08b 5.79±0.07b  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
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         ตารางที่ 4.11ความเปนกรดดางในผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงมีคาลดลงตลอดระยะเวลา
การเก็บรักษา สวนการวิเคราะหผลรวมของคาเฉลี่ยของความเปนกรดดางในบรรจุภัณฑทั้ง 4 ชนิด มี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)  โดยมีคาเฉลี่ยอยูที่ 5.78 - 5.84 ซ่ึงผลิตภัณฑที่
บรรจุในถุง aluminium foil มีผลรวมคาเฉลี่ยความเปนกรดดางมากที่สุด (5.84±0.09)   และมีความ
แตกตางจากผลิตภัณฑที่เก็บรักษาในถุง metalized, PA และ OPP อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)  
ในดานinteractionระหวางชนิดของบรรจุภัณฑทั้ง 4ชนิดและระยะเวลาการเก็บรักษาตลอด 180 วัน 
พบวา ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P≤ 0.05)    
 สวนผลอันเนื่องมาจากระยะเวลาในการเก็บรักษา พบวาวันที่ 0 มีผลรวมคาเฉลี่ยของ
ความเปนกรดดางมากที่สุด (7.04±0.14) และในทุก 10 วัน ผลรวมคาเฉล่ียลดลงเรื่อยๆและมีความ
แตกตางกันทางสถิตติลอดระยะเวลาการเก็บรักษา นาน 180วัน (P≤ 0.05)  ซ่ึงในวันสุดทายของการเก็บ
รักษาจะมีคาความเปนกรดดางที่5.38±0.06   
 
 4.4.2.2 การวิเคราะหหาปริมาณยีสตและรา 
                             จากการเก็บรักษาผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงในถุง aluminium foil, metalized, PA 
และ OPP ภายใตสุญญากาศเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส แลวทําการวิเคราะหหาปริมาณยีสต
และรา ทุก 10 วันเปนเวลา 6 เดือน พบวาตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาปริมาณยีสตและราในบรรจุ

ภัณฑทุกชนิดมีคา < 1×102 cfu / g เนื่องจากผลิตภัณฑธัญพืชมีปริมาณน้ําอิสระต่ํากวาที่ยีสตและราจะ
เจริญได คือ 0.88 และ 0.80 ตามลําดับ   
 
 4.4.3 การวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑท่ีบรรจุแบบสุญญากาศ 
 ผลการประเมินทางประสาทสัมผัส ทุก 10 วันเปนเวลา 6 เดือนในดานของสีดังตารางที่4.12  
พบวาบรรจุภัณฑทั้ง 4 ชนิด สงผลใหคะแนนการทดสอบทางประสาทสัมผัสทางดานสีแตกตางกันทาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(P≤ 0.05) ยกเวนผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง OPP ไมใหความแตกตางในดานสี
เมื่อเทียบกับถุง aluminium foil อยางมีนัยสําคัญทางสถิต (P≤ 0.05) แตใหความแตกตางทางดาน
ประสาทสัมผัสในดานสีเมื่อเทียบกับผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metalized และ PA อยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ  (P≤ 0.05)    บรรจุภัณฑที่ไดคะแนนเฉลี่ยทางดานสีนอยที่สุด คือ ถุง metalized  ซ่ึงไดคะแนน 
2.38±0.62  หมายถึงผลิตภัณฑที่บรรจุใน ถุง metalized มีการเปลี่ยนแปลงในดานสีของผลิตภัณฑนอย
ที่สุด ซ่ึงเปนคุณลักษณะที่ผูบริโภคตองการ 
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 สวนผลอันเนื่องจากปจจัยระยะเวลาการเก็บรักษานั้นในวันที่ 0 ไดคะแนนการทดสอบทางประสาท
สัมผัสทางดานสีมากที่สุดหมายถึงในวันแรกนั้นผลิตภัณฑมีสีออน และทุก 10 วันคะแนนจะเพิ่มขึ้น ซ่ึง
คะแนนที่เพิ่มขึ้นแสดงวาผลิตภัณฑทีสีเขมขึ้น ซ่ึงทําใหผูบริโภคมีการยอมรับทางดานสีของผลิตภัณฑ
ลดลง ในทางสถิติพบวาคะแนนการยอมรับทางประสาทสัมผัสทางดานสีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิต ิ(P≤ 0.05) ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 
       ตารางที่ 4.13 แสดงการยอมรับผลิตภัณฑในดานกลิ่นพบวา ผลรวมคาเฉลี่ยดานกลิ่นของผลิตภัณฑ
ในบรรจุภณัฑแตละชนิดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05)โดยคะแนนการยอมรับ
ทางประสาทสัมผัสลดลงตลอดอายุการเก็บรักษา นั่นหมายถึงผูบริโภคมีการยอมรับในกลิ่นของ
ผลิตภัณฑลดลง  ซ่ึงผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง PAไมใหความแตกตางในดานกล่ินเมื่อเทียบกับถุง 
aluminium foil อยางมีนัยสําคัญทางสถิต (P≤ 0.05) แตใหความแตกตางทางดานประสาทสัมผัสในดาน
กล่ินเมื่อเทียบกับผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metalized และ OPP อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (P≤ 0.05) และ
พบวาผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metallized ไดคะแนนการยอมรับเฉลี่ยดานกลิ่นจากผูบริโภคมากที่สุด 
(2.89±0.72) หมายถึงผลิตภัณฑยงัคงมีกล่ินหอม แสดงวาผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metalized นั้นสามารถ
ปองกันการซึมผานของกาซไดด ีผูบริโภคจึงใหการยอมรบัทางดานกลิ่นที่มากกวาพลาสติกชนิดอื่น 
 ผลจากปจจัยทางดานระยะเวลาการเก็บรักษา พบวา คะแนนการยอมรบัในดานกล่ินในวนัที่ 0 
จะมีคามากที่สุด ในทกุ 10 วัน ผูบริโภคใหคะแนนดานกลิ่นลดลง และมีความแตกตางกันทางสถิติ (P≤ 
0.05) ตลอดระยะเวลาการเกบ็รักษา แสดงวาผูบริโภคใหการยอมรบัทางดานลดลง       ดังนั้นประเภท
ของบรรจุภัณฑที่สามารถเก็บรักษากลิ่นไดดีและผูบริโภคใหการยอมรับมากที่สุดคือ ถุง metalized 
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ตารางที่ 4.12 ผลการวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสดานสีของผลิตภัณฑทีบ่รรจุแบบ
สุญญากาศ 
 

การวิเคราะหคณุลักษณะทางประสาทสัมผัสดานสี 
ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 1.40±0.52 *NS 1.40±0.52 1.40±0.52 1.40±0.52 1.40±0.52a

1 1.80±0.63 1.50±0.53 1.70±0.67 1.70±0.48 1.64±0.58ab

2 1.90±0.57 1.60±0.52 1.70±0.82 1.80±0.42 1.75±0.58b

3 2.00±0.82 1.60±0.52 1.90±0.74 2.10±0.74 1.90±0.70bc

4 2.30±0.82 1.70±0.48 2.00±0.82 2.30±0.67 2.07±0.70cd

5 2.40±0.70 2.00±0.82 2.20±0.63 2.40±0.52 2.25±0.67de

6 2.70±0.48 2.10±0.74 2.30±0.67 2.60±0.52 2.42±0.60ef

7 2.80±0.79 2.30±0.48 2.30±0.48 2.80±0.63 2.55±0.60f

8 3.00±0.82 2.30±0.48 2.40±0.52 3.00±0.82 2.68±0.66fg

9 3.10±0.74 2.40±0.52 2.60±0.52 3.30±0.82 2.85±0.65gh

10 3.30±0.48 2.40±0.52 2.60±0.52 3.40±0.70 2.93±0.55gh

11 3.40±0.52 2.60±0.70 2.90±0.74 3.60±0.52 3.12±0.62hi

12 3.50±0.53 2.70±0.82 3.10±0.74 3.60±0.52 3.22±0.65i

13 3.60±0.52 2.90±0.88 3.30±0.48 3.80±0.79 3.40±0.67ij

14 3.90±0.74 3.10±0.88 3.40±0.84 4.00±0.82 3.60±0.82jk

15 4.00±0.82 3.20±0.63 3.50±0.53 4.10±0.74 3.70±0.68k

16 4.10±0.74 3.40±0.70 3.60±0.52 4.20±0.63 3.82±0.65kl

17 4.30±0.67 3.60±0.52 3.70±0.48 4.50±0.53 4.02±0.55l

คาเฉลี่ย 2.97±0.66c 2.38±0.62a 2.59±0.62b 3.03±0.63c  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                          - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
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 ตารางที่ 4.13 ผลการวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสดานกลิ่นของผลิตภัณฑที่บรรจุแบบ
สุญญากาศ 
 

การวิเคราะหคณุลักษณะทางประสาทสัมผัสดานกลิ่น 
ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 4.00±0.67* NS 4.00±0.67 4.00±0.67 4.00±0.67 4.00±0.67a

1 3.50±0.53 3.80±0.63 3.70±0.67 3.40±0.52 3.60±0.59b

2 3.40±0.52 3.70±0.82 3.60±0.70 3.10±0.74 3.45±0.69bc

3 3.20±0.63 3.70±0.48 3.50±0.53 3.00±0.94 3.35±0.65bc

4 3.00±0.67 3.50±0.71 3.40±0.52 2.90±0.88 3.20±0.69cd

5 2.90±0.74 3.50±0.71 3.10±0.57 2.70±0.67 3.05±0.67d

6 2.80±0.79 3.40±0.84 2.90±0.57 2.60±0.52 2.93±0.68de

7 2.60±0.52 3.20±0.79 2.70±0.48 2.50±0.53 2.75±0.58ef

8 2.40±0.52 3.10±0.88 2.60±0.52 2.30±0.48 2.60±0.60fg

9 2.30±0.48 2.90±0.74 2.40±0.52 2.00±0.82 2.40±0.64gh

10 2.30±0.48 2.90±0.74 2.30±0.48 1.90±0.88 2.35±0.64ghi

11 2.20±0.42 2.60±0.70 2.20±0.42 1.80±0.63 2.20±0.54hij

12 2.10±0.74 2.50±0.71 2.00±0.67 1.70±0.67 2.07±0.70ij

13 1.80±0.63 2.30±0.67 1.90±0.74 1.70±0.67 1.93±0.68jk

14 1.70±0.82 2.00±0.67 1.80±0.42 1.40±0.52 1.72±0.61kl

15 1.60±0.70 1.80±0.63 1.60±0.52 1.40±0.52 1.60±0.59lm

16 1.30±0.48 1.70±0.82 1.50±0.53 1.30±0.48 1.45±0.58lm

17 1.20±0.42 1.50±0.71 1.40±0.52 1.20±0.42 1.33±0.52m

คาเฉลี่ย 2.46±0.60b 2.89±0.72c 2.59±0.56b 2.27±0.64a  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
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ตารางที่ 4.14 ผลการวิเคราะหคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสดานความเหนยีวของผลิตภัณฑที่บรรจุ
แบบสุญญากาศ 
 

การวิเคราะหคณุลักษณะทางประสาทสัมผัสดานความเหนียว 
ระยะเวลา Aluminium foil Metalized PA OPP คาเฉลี่ย 

0 1.30±0.48*NS 1.30±0.48 1.30±0.48 1.30±0.48 1.30±0.48a

1 2.40±0.52 1.40±0.52 1.40±0.52 2.40±0.52 1.90±0.52b

2 2.50±0.53 1.50±0.53 1.50±0.53 2.50±0.53 2.00±0.53bc

3 2.70±0.48 1.70±0.48 1.60±0.52 2.70±0.48 2.17±0.49bcd

4 2.70±0.48 1.70±0.48 1.70±0.48 2.80±0.63 2.22±0.52cd

5 3.00±0.67 1.80±0.63 1.90±0.57 2.90±0.74 2.40±0.65de

6 3.10±0.88 1.90±0.74 2.10±0.57 3.10±0.74 2.55±0.73ef

7 3.20±0.63 2.00±0.67 2.30±0.48 3.30±0.67 2.70±0.61fg

8 3.30±0.82 2.20±0.63 2.50±0.53 3.50±0.53 2.88±0.63gh

9 3.40±0.52 2.30±0.67 2.80±0.63 3.50±0.53 3.00±0.59hi

10 3.70±0.48 2.40±0.52 3.00±0.82 3.60±0.52 3.18±0.58ij

11 3.70±0.82 2.70±0.67 3.10±0.88 3.80±0.63 3.32±0.75jk

12 4.10±0.57 2.90±0.74 3.20±0.79 3.80±0.79 3.50±0.72kl

13 4.10±0.88 3.10±0.88 3.30±0.82 4.10±0.74 3.65±0.83lm

14 4.30±0.82 3.10±0.88 3.50±0.53 4.30±0.48 3.80±0.68mn

15 4.30±0.82 3.30±0.82 3.60±0.52 4.30±0.48 3.88±0.66mn

16 4.40±0.70 3.30±0.82 3.70±0.48 4.50±0.53 3.97±0.63n

17 4.50±0.53 3.50±0.53 3.80±0.42 4.60±0.52 4.10±0.50n

คาเฉลี่ย 3.37±0.65c 2.34±0.65a 2.57±0.59b 3.39±0.59c  
หมายเหตุ       - อักษรตัวพิมพใหญที่แตกตางกัน แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจาก interaction ระหวางปจจัย  ทีร่ะดับความ

เชื่อมั่น 95% 
- อักษรตัวพิมพเล็กที่แตกตางกัน  แสดงถึงความแตกตางอันเนื่องมาจากปจจัยที่ ระดับความเชื่อมัน่ 95% 

                         - NS แสดงถึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
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 ในการทดสอบทางประสาทสัมผัสดานความเหนียวจะแสดงในตาราง 4.14 คาคะแนนที่นอย
หมายถึงผลิตภัณฑมีความเหนียวนอย สวนคาคะแนนที่มาก หมายถึงผลิตภัณฑมีความเหนียวมาก     
จากตารางผลรวมคาเฉลี่ยดานความเหนียวของผลิตภัณฑในถุงแตละชนิดมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P≤ 0.05) ผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง OPPไมใหความแตกตางในดานความเหนียวเมื่อ
เทียบกับถุง aluminium foil อยางมีนัยสําคัญทางสถิต (P≤ 0.05) แตใหความแตกตางทางดานประสาท
สัมผัสในดานความเหนียวเมื่อเทียบกับผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metalized และ PA อยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ  (P≤ 0.05) และพบวาผลิตภัณฑที่บรรจุในถุง metallized ไดคะแนนเฉลี่ยดานความเหนียวจาก
ผูบริโภคนอยที่สุด (2.34±0.65) หมายถึงผลิตภัณฑธัญพืชชนิดแทงในถุง metalized นั้นมีความเหนียว
นอย และยังมีคุณภาพทางเนื้อสัมผัสที่ดี สวนผลจากปจจัยระยะเวลาการเก็บรักษา พบวาคะแนนการ
ยอมรับในดานความเหนียวในวันที่ 0 จะมีคามากที่สุด ในทุก 10 วัน ผูบริโภคใหคะแนนดาน 
ความเหนียวเพิ่มขึ้นแสดงวา ผลิตภัณฑ มีความเหนียวมากขึ้น  
       ดังนั้นชนิดของบรรจุภัณฑที่ไดรับการยอมรับจากการทดสอบผูบริโภคทางดานประสาทสัมผัสใน
คุณลักษณะดานความเหนียวมากที่สุด คือ ถุง metallizedจากผลการศึกษาการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของ
ผลิตภัณฑธัญพืชแทงพลังงานต่ําที่ใชเทคนิคการบรรจุแบบสุญญากาศโดยใชเครื่องบรรจุแบบ
สุญญากาศเพื่อการดึงเอาอากาศภายในภาชนะและหรือภายในผลิตภัณฑออกไป และไมมีการพนกาซใด 
ๆ เขาไปแทนที่ ทดสอบการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ และอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑในบรรจุภัณฑ
พลาสติก 4 ชนิด คือ  โพลีเอมายน ( polyamine)   โอเรียน โพลิโพรพิลีน (oriented polypropylene : 
OPP)    เมทอลไลท ฟลม ( metallized film) และ อะลูมิเนียมฟอยด (aluminium foil)  พบวา  
บรรจุภัณฑทั้ง 4 ชนิดสามารถเก็บรักษาผลิตภัณฑธัญพืชแทงพลังงานต่ํา ไดนานถึง 170 วัน หรือ
ประมาณ 6 เดือน  แตบรรจุภัณฑชนิดที่เหมาะสมตอการบรรจุมากที่สุดคือ metallized film เพราะ  
บรรจุภัณฑชนิดนี้สามารถรักษาคุณภาพผลิตภัณฑทั้งในดานกายภาพ  ดานเคมี ดานจุลินทรีย และ
ทางดานประสาทสัมผัสไดดีที่สุด 
 ซ่ึงผลการการใชวิธีการบรรจุแบบธรรมดา และแบบสุญญากาศใหผลเชนเดียวกัน นั่นคือ  
บรรจุภัณฑ metallized film สามารถรักษาคุณภาพของผลติภัณฑธัญพืชแทงพลังงานต่ําไวไดนานที่สุด 
 
 




